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Aspectos gerais do leite de bufala e a bubalinocultura leiteira no Brasil
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INTRODUCAO: O bufalo (Bubalus bubalis) ¢ utilizado ha tempos em varios paises
asiaticos. No Brasil, observa-se um aumento crescente na criagdo desses animais,
principalmente para a produgado leiteira em decorréncia das caracteristicas fisico-quimicas do
seu leite (COELHO, et al., 2014). A primeira introducdo de bufalos no pais ocorreu em
meados de 1890, pelo Dr. Vicente Chermont de Miranda, com a compra de bufalos Carabao
para Ilha de Maraj6. Em 1962, outros fazendeiros importaram bufalos da Italia ¢ da India das
ragas Mediterraneo, Jafarabadi e Murrah, conhecidos também como os “Bufalos Pretos” e o
Carabao conhecido como “Bufalo Rosilho” (ROSA, et al., 2007). De acordo com Borquis et
al.,, (2013) o leite de bufala ¢ uma importante fonte de nutrientes por conter elevados
percentuais de proteina e gordura, quando comparado ao leite de vaca. Essa riqueza confere
particularidades a producado, rendimento e qualidade dos produtos derivados do leite fresco de
bufala, fato que o torna uma alternativa lucrativa. Dessa maneira, o objetivo deste trabalho ¢
discutir os aspectos gerais do leite de bufala e revisar o avango da bubalinocultura leiteira no
Brasil. MATERIAL E METODOS: O presente trabalho trata-se de uma revisio de literatura.
O levantamento bibliografico foi realizado e revisado entre os meses de fevereiro a margo do
ano de dois mil e vinte um (2021). Foi utilizado para a pesquisa quatro artigos em portugués,
trés artigos em inglés e um artigo técnico elaborado pela EMBRAPA. Além disso, foram
utilizadas para a pesquisa as plataformas Journal of Dairy Science, PubMed e Google Scholar
e as palavras chaves utilizadas como ferramentas para a busca foram: buffaloes, milk,
derivatives. RESULTADOS E DISCUSSAO: A bubalinocultura leiteira no Brasil estd em
crescimento e a producao de leite e derivados vem ganhando importancia (ROSA, et al.2007).
Segundo Jacob, et al., (2017), as racas introduzidas no Brasil e reconhecidas oficialmente pela
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Mediterraneo e Carabao. No entanto, animais sem raga definida, provindos de cruzamento
podem ser encontrados em todo territério nacional. De acordo com o levantamento do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) realizado em 2017, o rebanho
bubalino representa valores efetivos de 1.351.631 animais. Sendo estes, distribuidos pelas
cinco regides do pais, respectivamente nas seguintes proporc¢des: Norte 65,82%; Sudeste
13,24%; Sul 9,58%; Nordeste 7,59% e Centro Oeste 3,74%. Além disso, Jacob, et al., (2017)
afirma que nos ultimos cinquenta anos, houve um aumento de cerca de 301% da producao de
leite de bufala, ao contrario do leite de vaca que nesse mesmo periodo obteve aumento na
produgdo de 59,3%, o de leite de cabra de 85,0% e o de ovelha de 54,5%. Borquis, et al.,
(2013) descreve o leite de bufala como uma importante fonte de nutrientes por conter maiores
percentuais de proteina e gordura do que o leite de vaca, com teor de gordura variando de 6,87
a 8,59% e teor de proteina variando de 3,91 a 4,55%. Esses dados foram corroborados por
Coelho e colaboradores (2014) que demonstrou que o teor de gordura encontrado para o leite
de bufala foi de 6,83%, proteina 4,20%, lactose 5,02% e solidos totais 17,23%. Além disso,
COELHO e colaboradores (2014) relataram que o leite dessa espécie ¢ levemente adocicado e
mais branco quando comparado ao leite de vaca. A aparéncia mais esbranquicada ocorre em
consequéncia da auséncia parcial de caroteno. Ademais, Silva, et al., (2020) relata que os
teores elevados de caseina e gordura possibilita um produto final melhor, j4 que esses
componentes conferem uma consisténcia de leite mais cremosa. O mesmo autor afirma que
essa riqueza de composicao confere particularidades a produgdo, rendimento e qualidade dos
produtos derivados do leite fresco de bufala. Devido ao alto teor de solidos, o leite de bufala ¢
muito valorizado pelos laticinios, j4 que a maior parte desse produto ¢ processada em,
principalmente, iogurte, queijo e manteiga, fato que o torna uma alternativa lucrativa (SILVA
et al., 2020). De acordo com a EMBRAPA (2018), o programa de certificagdo da ABCB, o
Selo de Pureza, ¢ a mais importante bandeira da entidade neste momento. Criado em 2000, o
selo tem gestdo terceirizada desde 2013 e analisa cerca de 20 marcas por ano para avaliar o
teor de pureza do leite. CONSIDERACOES FINAIS: Dessa forma, a bubalinocultura
leiteira ¢ um mercado bastante promissor ja que o leite de bufala e seus derivados tém alto
valor agregado. No entanto, sdo necessarios mais estudos a respeito das particularidades da
espécie para que seja possivel regularizar e padronizar a produgdo e a qualidade do produto
final.
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